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Fred & Douwe
CITY LOUNGE

haalt ook culinair alles uit de kast!

In het bruisende hart van Enschede combineert Fred & Dou-
we oer-Hollandse kwaliteit met vooruitstrevende klasse.
Hun City lounge is een sterk en stijlvol grand café dat gerust
een huiskamer in de stad mag worden genoemd. Een plek
zonder drempels, zonder doelgroep. Iedereen, van 0 tot 100
jaar, kan er dagelijks komen spelen, praten en eten. Lunch en
diner zijn altijd, ook voor een grote groep fijnproevers, van
de hoogste kwaliteit dankzij de begeleiding van Meesterkok
Anton Dijk.

Het voormalige Alhambra-pand naast de Ensche-
dese Oude Markt is sinds 2009 groten-

deels ingenomen door de derde, met
comfortabel design aangeklede vesti- .

ging van Fred & Douwe. -

Net als in Doetinchem en Deventer

wordt iedereen er van het eind van de och-

tend tot diep in de nacht met open armen ontvangen. Kinde-

ren spelen in het Fred & Douwe Kids Café, terwijl hun ouders iets
verderop een goede kop koffie drinken. Er is volop ruimte voor een
zakelijk overleg in kleine kring tot een volledig verzorgd bedrijfs-
evenement van duizend personen. Vanzelfsprekend kan er gratis

van draadloos internet gebruik gemaakt worden.

Innovatie

Fred(dy Heineken) & Douwe (Egberts) is mede door de superiori-
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teit en innovatiekracht van sterke Hollandse merken groot gewor-
den. Dus weet elke medewerker hoe een perfect pilsje getapt wordt
en hoe versgemalen koffie het best tot zijn recht komt. Een training
in gastvrijheid is standaard. Om ook op culinair gebied de lat steeds
hoger te kunnen leggen werd Meesterkok Anton Dijk in de arm
genomen. Het door hem ontwikkelde SmartCuisine, een ‘digitaal
kookboek plus’, helpt Fred & Douwe om altijd de beoogde topkwa-
liteit aan te bieden. Het haalt veel administratieve handelingen uit
de keuken weg, terwijl de controle op naleving van de strenge hy-
giénecode in het systeem is geintegreerd. Hierdoor kunnen de koks
al hun tijd en energie richten op waar
ze goed in zijn: het koken. En kan

Fred & Douwe haar gasten een

eerlijke en scherpe prijs bieden.

pE—— Creativiteit

Het systeem van de Meesterkok ondersteunt
de stroomlijning van de creativiteit in de drie keukens: er wordt
permanent en gezamenlijk gewerkt aan verbetering van de eigen
recepten. Fred & Douwe kan hierdoor in alle vestigingen dezelfde
verrassende tosti’s, verfiinde carpaccio of beetgare snoekbaars
aanbieden. Voor 2 personen of 200, dat maakt geen enkel ver-
schil. Op de nieuwe lentekaart van april, die momenteel wordt
samengesteld, staan smaakbeleving en verse producten opnieuw
centraal. Oordeelt u zelf, tijdens een lunch, diner, receptie of

bedrijfspresentatie bij Fred & Douwe City lounge Enschede.
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